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VENDITA DIRETTA

VISITA SU PRENOTAZIONE
PRODUZIONE ANNUA 200.000 bottiglie
ETTARIVITATI 24,00

Notevoli, nel corso degli ultimi anni, i progressi
dell’'azienda di proprieta della famiglia Achilli.
Con lo zampino del consulente Stefano Testa
sono arrivati risultati eccellenti, soprattutto

in campo Metodo Classico, cui da qualche anno
si e affiancato un ambizioso progetto sul
riesling renano e senza dimenticare i rossi della
tradizione come la Bonarda, frizzante d’annata
e ferma da invecchiamento. C’e anche I'accoglienza,
che rende Manuelina una delle aziende piu
interessanti in ambito enoturistico. Quest’anno
la palma del miglior Metodo Classico della
famiglia Achilli va al Dosaggio Zero '19,
spumante profumato di pesca nettarina e piccoli
frutti neri di bosco con un ricordo floreale, fine
e cremoso nella bolla, ben bilanciato in bocca,
lungo e pulito nel finale. Sempre molto buono
anche il Brut Rosé 145’19, maturo nel frutto a
bacca rossa e nelle note agrumate, mentre il
Solonero "21 € un Pinot Nero di classe, ben
definito nella componente fruttata, con ricordi di
rosa canina nel finale.
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0 Pinot Nero Dosaggio Zero M. CL.'19 995
@ OP Pinot Nero Solonero 21 993
O Pinot Nero M. Cl. Brut 137’19 995
® Pinot Nero M. Cl. Brut Rosé 145°19 995
o OP Bonarda Frizzante Achillius 23 93
0 OP Riesling Filare 52 22 ?3
0 Dosaggio Zero M.CI." 18 s
0 OP M. Cl. Pinot Nero Brut 137’13 P74
© OP M. Cl. Pinot Nero Brut 145 Rosé '18 Y74
©OP M. Cl. Pinot Nero Brut 145 Rosé’'l6 994
0 OP Riesling Filare 52 "21 973
e Pinot Nero dell’'Oltrepo Pavese

Solo Nero '18 Y4
O Pinot Nero Dosaggio Zero M. Cl.'18 s




